


Fingerfood Buffet

Obstspiepe
Tomate-Mozzarella-Spiepe
Hahnchenbrustspiep mit Mango

Canapés (Coppa Schinken, Avocadocréme
mit gebackener Garnele, Vitello Tonnato und Kapernapfel,
Rosa Rinderfilet mit Sauce tartare)

Zitronencréme mit frischen Himbeeren
Dunkle Mousse au Chocolat

35,00 € pro Person



c(HaE[))e %efegte Bastchen oder Qanazpés

Schnittkdse, Weichkdse, Krauter-Frischkdse, Tomate-Mozzarella

(Stiick 3,20 €)

Tomate-Biiffelmozzarella, Rducherlachs mit Meerrettich, Graved Lachs

(Stick 390 €)

Gerducherter Putenschinken
Schwarzwalder Saftschinken,
Lachsschinken, Salami
(Stiick 3,50 €)

87'111(&61({008
Preis / Stiick

Mozzarella-KirschtomatenspieP mit Basilikum
Friedrichs Knolle mit Krduterquark auf Pumpernickel
Mini-Friihlingsrélichen

In Pesto marinierte Shrimps im Glas
Hiihnerbruststreifen in der Cornflakespanade

Mit Chilli marinierte Mini-Rinderhackbdllchen

Créme brilllée

Verschiedenes frisches Obst

Obstspiep

Obstspiep mit Schokolade iiberzogen

390€
390 €
390 €
450 €
390€
390€
500€
450€p.P.
390 €
450 €



Sdchsisches Buffet

Kalre c\ﬂo‘zﬁpeibm

Chemnitzer Wurst-und Schinkenspezialitdten vom Holzbrett
Bratheringsrdllchen mit roten Zwiebeln
Kasslerbraten mit Meerrettichsahne
Kleiner Hackepeter-Igel mit Gewiirzqurke
Bunte Rohkostsalate
Sdchsischer Eiersalat mit Schnittlauch
Frisches Schwarzbrot und Baguette mit Butter

Buppe

Sdchsisches Kartoffelsiippchen

Hauptgerichte

Kleine sdchsische Rindsroulade
mit Speckrotkohl und Kartoffelklopen

Gebratenes Forellenfilet
mit Dill-Senfsope, Gurkensalat und kleinen Kartoffelpuffern

DPessert

Quarkkeulchen mit Apfelmus

Gestiirzter Schokoladenpudding mit Vanillesope

39,00 € pro Person



Mediterranes Buffet

Kalte C\ﬂo‘lbpeibm

Octopussalat mit Knoblauch und Krdutern
Strauchtomaten und Mozzarella mit Basilikum
Luftgetrockneter Schinken auf Honigmelone
Gegrilltes mediterranes Gemiise und marinierte Oliven
Frisches Ciabatta und Vollkornbrot mit Tomaten- und Meersalzbutter

Buppe

Minestrone a la Milanese
mit Gemiise und Parmesan

Hauptgerichte

Schweinelendchen mit Salbei und Schinken,
dazu Tagliatelle mit Rucola in Weinbrand-Sahne-Sauce

Hahnchenbrust mit Ricotta und Basilikum gefiillt,
dazu Champignonrisotto

Litronenlachs
mit mediterranem Gemiise und Mini-Grillkartoffeln

Pessert

Birnen-Mascarpone-Creme mit warmer Schokoldensope
Waldfrucht-Amarettini-Kuchen

39,00 € pro Person



Michaelis Buffet - Buffet 1

C\ﬂo‘t.':(peibm

Rucola-Tomaten-Salat mit Mozzarella
Gegrilltes Antipasti-Gemiise, luftgetrockneter Schinken
Gemischter Blattsalat mit verschiedenen Dressings
Couscous Salat mit Gemiise
Brotauswahl & Butter

Hauptgerichte

Beeuf bourguignon

Bohnengemiise
Rosmarinkartoffeln

Pochiertes Frischlachsfilet
auf geschmolzenen Tomaten
Bandnudeln

Veganes Curry mit Gemiise
und Kokosmilch, Duftreis
(ohne Milch, Vegane)

Dessert

Vanillecréme mit Beerensamt
(ohne Milch, Vegane)

Karamellisierte Creme brilée
exotischen Friichten

42,00 € pro Person



Michaelis Buffet - Buffet 2

Kalre c\ﬂo‘zﬁpeibm

Gefiillte Blatterteigpastetchen mit Gefligelsalat
Honigmelone mit [uftgetrocknetem Schinken
Gefiillte Tomaten mit Thunfisch-Kapern-Salat

Kdse-Lauch-Salat
Mango-Mozzarella mit gerdsteten Pistazien
Bunte Blattsalate und hausgemachte Vinaigrette
Brot und Butter

Buppe

Paprikasiippchen
mit Chili

Hauptgerichte

Schweinelende , Wellington”
mit Champignonduxel im Bldtterteigmantel

Hahnchensaltimbocca
mit Rotweinschalotten und gebackenen Kartoffeltalern

Zanderfilet mit Shrimps-Sauce
und schwarz-weifem Risotto

Dessert

Campari-Orangencremé mit frischer Minze

Panna Cotto mit Erdbeeren

45,00 € pro Person



Michaelis Buffet - Buffet 3

Kalre c\ﬂo‘zs(peibm

Rdllchen vom Wacholderschinken mit Meerrettichfrischkdse
Tomatensalat mit Mozzarella und rotem Pesto
Iweierlei Rducherlachs
Melonenfdcher mit luftgetrocknetem Schinken
Kdsesalat mit Olivendl und getrockneten Tomaten
Bunte Blattsalate und hausgemachte Vinaigrette
Brot und Partybrdtchen mit Meersalzbutter

Hauptgerichte

Rinderhiiftmedaillons rosa gebraten
mit Cognac-Pfeffer-Sauce, bunten Grillgemiisespiepen und Rosmarinkartoffeln

Ianderfilet auf der Haut gebraten
mit glasierten Kirschtomaten und scharz-weifem Risotto

Involtini von der Hahnchenbrust
mit gerduchertem Schinken und griinem Spargel gefiillt

Dessert

Obstspiefchen mit dunkler und weiper Schokolade

Exotischer Fruchtsalat mit Grand Marnier

48,00 € pro Person



Michaelis Buffet - Buffet 4

Kalre c\ﬂo‘zﬁpeibm

Tomate und Mozzarella mit Rucola-Pesto
Gefillte Eier mit Forellenkaviar
Verschiedene Schinken und Wurstspezialitdten mit mariniertem Gemiise
Paprika-Kdsesalat
Bunte Blattsalate und hausgemachte Vinaigrette
Brot und Partybrdtchen mit Butter

Buppe

Karotten-Orangensiippchen mit gerdsteten Mandeln

Hauptgerichte

Hahnchenbrust
mit Brokkoli gefiillt und Champignonreis

Krustenbraten
mit Honig-Senf-Sope und Kartoffelgratin

Gebratenes Fischfilet
mit Limonen-Dill-Gurkengemiise und gebutterte Schnittlauch-Farfalle

Dessert

Vanillemousse mit frischen Friichten

Himbeer-Panna Cotta mit Schokoladensplittern

39,00 € pro Person



Buffet ,Schulanfang” oder Jugendweihe

C\ﬂo‘u:(peibm

Blattsalate mit Tomaten, Gurke und Paprika (zwei verschiedene Dressings)
Verschiedene herzhafte Salate (Eiersalat, mediterraner Pastasalat)
Vitello Tonnato (Zartes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce)
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto
Wurst- und Kdsebrett
Oliven
Steinofenbrot, Schwarzbrot, Butter

Wazme. ,;?)J)eibm
Schweinemedaillons auf crémigen Pilzen

Gegrillte Hahnchenbrust
Gebratenes Lachsfilet in einer Krauter-Sahne-Sauce

Beilagen
Grillgemiise, gebackene Kartoffelwiirfel, Butterbandnudeln
Fin die Kinder

Kleine Hahnchenschnitzel, Nudeln mit Tomatensauce und Kase,
Kartoffelkroketten

Dessert
Panna Cotta mit Himbeerconfit
Tiramisu

39,00 € pro Person



Barbecue Buffet

Kalre c\ﬂo‘zs(peibm

Marinierte Champignonkdpfe mit weifem Balsamico
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Essig-01, gekochtem Ei und Gewtirzqurke
Tomaten-Guken-Salat mit roten Zwiebeln
Pastasalat mit Rucola und ungarischer Salami
Bunte Blattsalate mit Orangen-Joghurt-Dressing
Fetawiirfel mit Krdutern der Provence in Olivengl
Frisches Brot und Baguette mit verschiedenen Butterspezialitdten

Hauptgerichte

Eingelegte Schweineriickensteaks
Rosa gegrillte Rinderhiifte
Kleine Rostbratwiirstel
Kabeljau und Garnelen mit getrockneten Tomaten aus der Folie

Kleine Backkartoffeln mit Kréuterquark
Scharfe Tomatensalsa, wiirzige Salsa Verde und Aioli-Dipp

Pessert

Schokolierte Obstspiefchen mit heller und dunkler Schokolade

45,00 € pro Person



Hochzeitsbuffet

Kalre c\ﬂo‘zs(peibm

Liegenfrischkdsepraline im Sesammantel
Raucherlachsrdlichen mit Cremé Fraiche und Zitronenthymian
Mangoldsalat mit Kirschtomaten,

Sprossen und luftgetrockneten italienischen Landschinken

Zucchinirglichen gefiillt mit Schinkensalat
Jakobsmuscheln in Tempurateig mit scharfer Tomaten-Salsa
Bunte Saisonsalate mit gerdsteten Mandelsplittern und Holunder- Vinaigrette
Brot und Partybrdtchen mit Kapernbutter,
Pefferbutter und Schalottenbuttern

Hauptgerichte

Rosa Kalbsfilet im Wirsingmantel,
dazu Triiffelkartoffeln mit Nussbutter

Bardiertes Wachtelbriistchen
auf Apfel-Sellerie-Chutney und Schnittlauchfarfalle

Wolfsbarschfilet mit Krauterkruste
RieplingsoPe und gefiilltes Gemiise mit Champignon-Risotto

Pessert

Ananas -Beignets mit Honig glasiert

Crepés mit Nougatfiillung und gehackten Pistazien

59,00 € pro Person



|hre Feierlichkeit zu Hause oder Geschaftlich

Gewn ligfern. Jhnen unsere SBuffets
zu Jhnen nach Hause ofer ins Biiwo.

Lieferzuschlag im Stadtgebiet Chemnitz
(beinhaltet Anlieferung, Aufbau und Abholung)

19.00€
Die benstigen
Porgellan und Besteck

Teller, Messer, Gabel, Loffel, Dessertbesteck
(beinhaltet die die Endreinigung)
2101. 3,50 € pro Person

Fischuwasche

Tafelwdsche, Tischwdsche und Skirtings fiir das Buffet
(beinhaltet die die Endreinigung)
2101.4,00 € pro Person

Gleser

Sekt, Wasser, Bier, Wein
(beinhaltet die die Endreinigung)
2291. 4,00 € pro Person

Porzellan und Besteck, Tischwasche, Gldser (Sekt, Wasser, Bier, Wein)
(beinhaltet die die Endreinigung)
2201.10,00 € pro Person

Dekoration sowie Blumenschmuck auf Anfrage



WahImenii

C\ﬂo‘u:(peibe/ ‘g?)uzp‘pe

Kleiner Wildkrdutersalat
mit Passionsfruchtdressingund Gemiisechips
(ohne Milch, Vegane)

oder

Sachsisches Wildcrémesiippchen
mit Preiselbeersahne

Hauptgericht

Black-Angous-Sirloin-Steak
auf Rotweinschalotten, Krdutergartenbutter,
knusprige Kartoffelwiirfel

oder

Geschmorte Entenbrust & [ orange
Herbstgemiise,
dazu Spritzkartoffeln

oder

Veganes Curry mit Gemiise, Kokosmilch
und Couscous
(ohne Milch, Vegane)

Dessert

Creme Brillée, Waldbeerenkompott,
hausgemachtes Blaubeereis

oder

Iweierlei Sorbet mit exotischenFriichten
(ohne Milch, Vegane)

42,00 € pro Person



Buppe

Pilzsiippchen
mit frischen Krdutern und Créme fraiche

Hauptgericht

Kleines Rinderfiletsteak
mit gratinierter Feige
Sherry-Sauce und Spritzkartoffeln

oder

Ianderfilet auf der Haut gebraten
mit hausgemachten Safran-Bandnudeln und Tomaten-Olivenragout

Dessert

Crépe mit Grand Marnier-Orangenfilets
dazu Vanilleeis aus eigener Herstellung

39,00 € pro Person



Menii 2

C\ﬂo‘u:(peibe

GarnelenspieP mit Limetten-Butter
auf Mango-Minz-Salat

Hauptgericht
Rosa gebratene Rinderhiifte
mit Portweinsauce, dazu Prinzessbohnen und Thymiankartoffeln
oder

Ivoltini von der Hahnchenbrust
mit Spargel und Rohschinken gefiillt,
gebackenen Salbei-Kartoffelwiirfeln und Weipweinsofe

,Sé)ebsamoziajion

Schokolierte Erdbeeren
Limonen-Quarkmousse-Tortchen
Himbeerpiiree mit , Geist” & frischer Minze

45,00 € pro Person



C\}lo‘myeiéermmiuﬂon ,,g\ﬂic_?laefib"

Crostini mit marinierten Pilzen
Melonenfdcher mit gebratener Garnele
Gebeizter Lachs mit Kaviar-Mayonnaise
Frisches Brot und Baguette mit Krauterbutter

Hauptgericht

Schweinelendchen auf glasiertem Gemiise
mit Sherrysauce und Macairekartoffeln

ODER

Lachsfilet auf geschmolzenen Kirschtomaten,
dazu Hummersauce und gebratene Riesengarnelen
mit feinen Bandnudeln

Dessert

Hausgemachte Friichtekaltschale mit Buttermilch-Rhabarber-Eis

39,00 € pro Person



Buppe

Wildkrdutersiippchen
mit Barlauch und Croiitons

Hauptgericht

Lartes Maishahnchenbriistchen auf frischen Pilzen
mit Krduerrahm und Kartoffelrdsti

ODER

Mit Pancetta bardiertes Filet vom Kabeljau,
mit Schmelztomaten, Gartenkresse und Basmatireis

Dessert

Iweierlei Mousse von Eierlikdr und Espresso,
dazu Birnenkompott abgerundet mit Bourbon Vanille
auf einer gebackenen Waffel

39,00 € pro Person



Menii 5

C\ﬂo‘u:(peibe

Friihlingssalat mit Entenbrusttranchen,
Gartenkrdutern und Bliiten

Hauptgericht
Lartes Schweinefilet mit geschmorten Pilzen,
feiner SherrysoPe und gebackenen Herzoginkartoffeln
ODER

Gebratenes Zanderfilet
mit LimonensoPe auf buntem Gemiisestroh
und Salbei-Risotto

,Sé)ebsem;aziajion

Saftig gebackener Schokoladenkuchen
mit Honig-Mandelkruste
Vanille Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren und Minze
Waldbeerengriitze und frische Minze

45,00 € pro Person



Menii Jugendweihe / Konfirmation

Buppe

Friihlingskrdutersiippchen
mit Creme fraiche verfeinert

Hauptgericht

Gebratene Kalbsmédaillons
mit lauwarmem Kirschtomaten-Spargel-Rucolasalat
und Kartoffelgratin

Dessert

Hollunderbliitenmousse mit glasierten Apfelspalten
und frischen Himbeeren

39,00 € pro Person



Menii Schulanfang

Buppe

Iweierlei erfrischendes Melonensiippchen
mit knusprigen Minzbldttern

Hauptgericht

Schweinefilet , Wellington” im Bldtterteigmantel
mit Butter-Gemiise-Variation
und Pariser Kartoffeln

Dessert

Erdbeer-Stracciatella-Mousse
mit Weinbeeren
im weiPen Schokoladenmantel

39,00 € pro Person

Telefon: 0371-2733 7985
E-Mail: info@michaelis-chemnitz.de
Post: Michaelis Kaffeehaus & Restaurant, Diisseldorfer Platz 1, 09111 Chemnitz



mailto:info@michaelis-chemnitz.de

